La Bastide Saint-Dominique

Nos Cuvées Spéciales

Chateauneuf du Pape - Chloris - Rouge

- Cépages :
70% Grenache — 20% Syrah — 10% Mourvédre A/w L
- Terroir / Exposition : '

Lieu-dit « Pignan », sols de sables et d’argiles rouges et cbteaux de galets
roulés sur le lieu-dit « Les Bédines ».

- Surface et Age des vignes :

0.65 hectare planté en 1920 et 1955. LA BASTIDE SAINT DOMINIQUE

- Vinification : CHATEAUNEUF-DU-PAPE
APPELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE CONTROLEE

Vendange manuelle avec tri & la parcelle, réception sur table de tri et éraflage. i o il
Cuvaison de 18 a 25 jours en cuve inox thermorégulée. Extraction par pigeage -

et remontage. Elevage de 18 mois, en cuve pour les Grenache et en fts de

chéne pour les Syrah et les Mourvédre, puis assemblage et mise en bouteille.

Chloris 2008

Cotes du Rhone - Jules Rochebonne - Rouge

- Cépages :

80% Syrah — 20% Grenache

- Terroir / Exposition :

Sélection des meilleures parcelles de Syrah, situées essentiellement sur les

lieux-dits Champovin et Bois Lauzon (commune d’Orange).

S5 ; Coteaux Nord et Sud trés caillouteux.

ﬁan“IQ“E - Surface et Age des vignes :

= - 3 hectares dgées de 15 et 35 ans

COTES DU RHDIE R

s - Vinification :
Vendange manuelle avec tri a la parcelle, réception sur table de tri et
éraflage. Cuvaison de 18 jours environ en cuve inox thermorégulée.
Extraction par pigeage et remontage. Elevage de 18 mois, en cuve pour
les Grenache et en flts de chéne (dont 1/3 neufs) pour les Syrah, puis
assemblage et mise en bouteille.
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La Bastide Saint-Dominique
Nos AOC Chéateauneuf du Pape

Chéateauneuf du Pape - Rouge

- Cépages :

80% Grenache - 10% Syrah - 5% Mourveédre - 5% Cinsault

- Terroir / Exposition :

Sables, argiles et galets roulés. Plateaux et faibles coteaux sur les lieux-dits Pignan, Bédines, Chapouin et Valori.
- Surface et Age des vignes :

8 hectares dgées de 25 et 80 ans

- Vinification :

Vendange manuelle avec tri a la parcelle, réception sur table de tri et éraflage. Cuvaison de 18 & 25 jours en
cuve inox thermorégulée. Extraction par Pigeage et Remontage. Elevage pendant 18 mois.
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APPELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE CORTROLEE
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Chéteauneuf du Pape - Blanc

- Cépages :

1/3 Clairette rose -1/3 Roussanne - 1/3 Grenache blanc

- Terroir / Exposition :

Petites parcelles de sables et d’argiles rouges avec quelques galets roulés. Différentes expositions en plateaux et
coteaux sur les lieux-dits Pignan, Bédines, Guigasse et St Georges

- Surface et Age des vignes :

1,8 hectares 4gés de 25 et 50 ans

- Vinification :

Vendange manuelle avec tri a la parcelle. Pressurage pneumatique direct Cuvaison en cuve thermorégulée a
basse température.

Elevage pendant 6 mois.




La Bastide Saint-Dominique
Nos AOC Cotes du Rhone

Cbtes du Rhéne Villages - Rouge

- Cépages :

50% Grenache - 20% Syrah - 15% Mourvédre - 15% Carignan

- Terroir / Exposition :

Deux coteaux Nord et Sud trés caillouteux, situés essentiellement sur
les lieux-dits Champovin et Bois Lauzon de la commune d’orange.

- Surface et Age des vignes : 5 hectares agées de 15 et 55 ans. e

1008

Cotes du Rhéne - Rouge

- Cépages :

80% Grenache - 20% Syrah

- Terroir / Exposition :

Vignoble orienté Nord/Sud autour du domaine, lieu-dit Saint Dominique. Sols de
sables et d’argiles clairsemés de galets roulés.

- Surface et Age des vignes : 5 hectares dgées de 25 et 50 ans

Cotes du Rhéne - Blanc

- Cépages :

50% Viognier — 25% Grenache - 25% Clairette

- Terroir / Exposition :

Vignoble orienté Nord/Sud autour du domaine, lieu-dit Saint Dominique.
Sols de sables et d’argiles clairsemés de galets roulés.

- Surface et Age des vignes : 2 hectares agées de 25 ans

COTES DU RHON
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Cobtes du Rhéne - Rosé 100

- Cépages :

50% Grenache — 50% Cinsault
- Terroir / Exposition :
Vignoble orienté Nord/Sud autour du domaine, lieu-dit Saint Dominique. Sols de
sables et d’argiles clairsemés de galets roulés.

- Surface et Age des vignes : 0.6 hectares agées de 25 ans

Vinification en Rouge
Vendange manuelle avec tri a la parcelle, réception sur table de tri et éraflage. Cuvaison de 18 jours environ
en cuve inox thermorégulée. Extraction par pigeage et remontage. Elevage pendant 12 a 18 mois.

Vinification en Blanc et Rosé

Vendange manuelle avec tri a la parcelle. Pressurage pneumatique direct. Cuvaison en cuve thermorégulée a
basse température. Elevage pendant 6 mois.




La Bastide Saint-Dominique

Nos Vins de Pays

Vin de Pays - Rouge

- Cépages :
50% Grenache - 50% Syrah

- Terroir / Exposition : B
Vignoble situé en plaine sur la commune de Courthézon, sols argileux et U" MTlDE

localement graveleux. SM NT DDMI N I%IE

- Surface et Age des vignes :
4 hectares agées de 5 et 30 ans

Vin de Pays - Blanc

- Cépages :
80% Roussanne - 20% Clairette i r-
- Terroir / Exposition : ) S —

Vignoble situé en plaine sur la commune de Courthézon, sols argileux et
localement graveleux.

- Surface et Age des vignes :

2 hectares dgées de 5 a 15 ans

VIN D PAS PORTES OF MEDITERRANEE

MIL BN WORUTEELLE A LA PROPRIET

Vin de Pays - Rosé

- Cépages N CeET hLe |l.\.l'lC'\:II WK IR :
95% Grenache — 5% Syrah T e :
- Terroir / Exposition : :
Vignoble situé en plaine sur la commune de Courthézon, sols argileux et

localement graveleux.

- Surface et Age des vignes :

2 hectares agées de 5 a 30 ans
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Vinification en Rouge

Vendange manuelle avec tri a la parcelle, réception sur table de tri et éraflage. Cuvaison de 15 jours environ
en cuve inox thermorégulée. Extraction par pigeage et remontage. Elevage pendant 12 a 18 mois.

Vinification en Blanc et Rosé

Vendange manuelle avec tri a la parcelle. Pressurage pneumatique direct Cuvaison en cuve thermorégulée a
basse température. Elevage pendant 6 mois.




